
Crudités BIO vinaigrette

Gélifié chocolat

Poisson pané  

Fish burger    

Mini Brownie

Boudin  blanc* local
sauce normande

Clémentine BIO

Coeur de colin à la crème
de champignons

Fruit BIO

Parmentier de lentilles
 (plat complet végétal) 

Fruit BIO 

Macaroni volaille et
sauce tomate (plat

complet)

Macaroni au fromage (plat
complet végétal) 

Côtes de blettes
béchamel  

Flan d’épinards au
fromage

Frites

Purée de pommes BIO

Pané de blé épinards
emmental  

MENU DU 22 DÉCEMBRE AU 2 JANVIER 2026

Toutes nos viandes bovines sont d’origine française
(*) Plat contenant du porc

(En italique) plat ne contenant pas de viande

Lundi 22/12 Mardi 23/12 Mercredi 24/12

Torti

Jeudi 25/12 Vendredi 26/12

Cordon Bleu Volaille

Petit moulé ail et
fines  herbes

Chou-fleur    
Blé    

Madeleine

Lundi 29/12 Mardi 30/12 Mercredi 31/12

Les produits biologique

Les produits locaux

Cuisiné sur place

Cheeseburger

Toastinette au cheddar

Poisson pané

Riz   

Beignet d’oignons

Pommes pins

Potage à la tomate

Riz
Julienne de légumes  

Mimolette à la coupe

Yaourt sucré

Tranche de quatre-quarts

Jeudi 01/01 Vendredi 02/01


