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’MENU DU 22 DECEMBRE AU 2 JANVIER 2026
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-
viandes hovines sont d‘or?gine frangaise
(*) Plat contenant du porc

. { _‘ullque) plat ne contenant pas de viande

[ lundi22i2 ) [ Mardi23i2 ] [Mercredi24/i2 JI Jeudi2sn2 ] @ndredi 2012

% Bei Joi Potage ala tomate
Crudites BIO vinaigrette Cordon Bleu Volaille ﬁ clgnet drolgnons Coeur de colinalacreme
Flan d'épinards au (a1 Potsson pané g Boudin blanc* local dc champignons
. i — sauce normande 7
- romage Chou-fleur ) Riz
Torti Bl¢ Pané de be pinards Julienne de légumes
' Alifié chocol Petit moulé ail et ernmental
Glific chocolat ‘ fines herbes Pommes pins q\-!"
“., ; i Madelecine Clémentine BIO L @
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[ Lundi 29/12 ] [Mardi 30/12 ] [Mercredi 31/12] [ Jeudi O1/01 ] [\/endredi OZ/O]]

Macaroni volaille et i . ) :-..'\\
141 sauce tomate (plat Parmenticr de lentilles Cheeseburger - Polsson panc -
fol complet 1 (plat complet végétal) T3kt Gurger 7 s ( AW Y o Cotes de blettes

o — w Frites - - ' bechamel
Macaroni aw fromage (plat @ rites uo
- conpltvégital Mimolette ala coupe Toastinette au cheddar @
~n : . Puré¢e de pommes BIO
Yaourt sucré Bio FrUlE BFO ? Mini Brownic NG
Tranche de quatre-quarts ﬁ? N
i TN / . 1oL Cuising s.ur place

S ~ A Lz -y i Les produits biologique
‘ ' é ”}7 6 477 ” 65 o &{ : o ' Les produits locaux
N L T e = ey
o "' » \'E"\ L & ‘:i &:’J .'_- = Wi | .-:.



