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Lundi 02/02
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Jambon blanc *

Tarte au fromage
&

CJﬁtes de blettes béchamel

=15, -

Yaourt sucré BIO @@
v —

Crépe fourrée au chocolat

Lundi 09/02

Coquillettes a la volaille
et sauce tomate

Poisson pané & coquillettes

Emmental a la coupe
"T::-&\L_
L1gs £ OImd
Gélifié chocolat M’Z_._H
o
)

LES PRODUITS LOCAUX

PREPARATION CONTENANT AU
MOINS UN INGREDIENT EGALIM

@FE) PRODUITS BIOLOGIQUES

Mardi 03/02

Sauté de porc a I'ancienne*
Pavé végétal
(aux protéines de pois)

Haricots verts . 2
e

Pommes vapeur

Petit moulé nature

Coupelle pomme é

Mardi 10/02

Parmentier d'EDO
(plat complet)

@@ Meule en bray BIO
*w}s;t_

3 Ome
& Fruit S

CUISINE SUR PLACE

4 VIANDE BOVINE D’ ORIGINE
)2 FRANCAISE

* NOUVEAUTE

Mercredi 04/02

Friand au fromage &

—

Nuggets de poisson / Ketzﬁl]p

Trio de légumes
(pdt, carotte, courgette)

Petit fruité BIO

@

Mercredi 11/02

.. Onionrings
S===2 Cheeseburger
Fishburger

Pommes de terre
quartier avec peau

Donut [ =%

S@\ Potage a la tomate

Toutes nos viandes bovines sont
d’'origine francaise
(*) Plat contenant du porc
(En italique) plat ne contenant pas de
viande

MENU DU 2 AU 13 FEVRIER 2026 "« t
=] N=SWICS

Jeudi 05/02 Vendredi 06/02

Flan de légumes
&
Blé

—~ Gouda a la coupe

Raclette normande @@

(plat complet au fromage BIO
de la ferme)

Raclette végétale normande
Creme dessert

au chocolat BIO

@

Petit moulé ail et fines herbes

Jeudi 12/02 Vendredi 13/02

Beignets de calamars et
mayonnaise

&
Pommes vapeur

Creme de gruyere

Couscous aux boulettes d'agneau
(plat complet)

Boulettes végétales a l'oriental

Mélange de legumes oriental

et semoule
Compote de pomme BIO

- i \ = . . \ —
ﬂ 'Cocktail de fruits a @@
=@ |afleur d'oranger =
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